WILHELM TELL

RESTAURANT ¢ BAR ¢ SCHIFF

L%ro- %chlége / Offerten 04.01.2023

Der Pouscholopéro als Einstieg fur den kommenden Anlass an Bord.

Hier haben Sie Ihr Budget im Giriff

Getranke a discretion ab 10 Personen. 30 Min. 60 Min. 90 Min.
[ ] Megger Cuvee blanche & Prosecco 16.00 22.00 32.00
[ Fendant, Emery 12.00 20.00 28.00
[ ] La Céte Bonnes Terres, 14.00 22.00 30.00

Inklusive Luzerner Bio-Apfelsaft, Mineralwasser und Bier

QAISONALE GETRANKE (ab 20 Personen)

Sommer © Heidelbeer- Maracuja - Bowle 2 dl. ( Mit oder ohne Alkohol ) | 8.50
Winter ° Gluhmost | 6.50

Apfelpunch als alkoholfreie Alternative | 5

PASSEND DAZU
igﬁ [] Apero Plattli ° Rauchwurst, Sbrinz, Oliven, Grisini 2-3 Personen | 15
Gud B [] Tatar-Amouse Bouche ( Rind wie auch Vegetarisch ) | 3.60

,m\ [ ] Bruschetta ° Tomaten® Olivendl ° Zwiebeln ° Basilikum | 2.50

7z
j,/)fu’renfrei / %on oder lactosefreie bieten wir gerne separat an.

Quality.
QOur Passion.
Zu unseren Angeboten
- Sortiments-/ Preisaktualisierung vorbehalten.

BB

o - Preise in Schweizer Franken inklusive 7.7 % Mehrwertsteuer.

1€

g l

Schiffrestaurant Wilhelm Tell AG Familie Eduard Raber vor Anker am Schweizerhofquai CH - 6006 Luzern
Tel. ++41 41 410 23 30 Fax ++ 41 414102329 wilhelmtell@schiffrestaurant.ch www.schiffrestaurant.ch

23 0104 Aperovorschlége.docx , Médrz 2013, Seite 1/ 6


mailto:wilhelmtell@schiffrestaurant.ch
http://www.schiffrestaurant.ch/

WILHELM TELL

RESTAURANT ¢ BAR ¢ SCHIFF

PAUSCHALANGEBOT FUR HOCHZEITEN

Y

40 - 250 Personen mit schon und schlecht Wettervariante

Y

Aufenthaltsdauer 90min. CHF 39.80 pro Person (ca. 80min. Ausschank )

[] zusétzlich 30 Minuten + CHF 8.50

Kinder bis 5 Jahre ohne Berechnung, 6 — 10 Jahre CHF 35 % ,11 -15 Jahre 65 %

Leitraum moglich bis 17:30 Uhr.

Die Steh- & Sitztische sind mit weissen TischtGchern ( Naperon ) belegt.

Geftrdnkeservice : Ein Buffet beim Eingang zur Begrissung und als Station wéhrend dem Apéro.
Kalte Snacks werden auf Tischen verteilt und die Warmen werden a la Minute serviert.

Kosten fur Bereitstellung, Miete und Organisation CHF 380.-- Deck.

vV V V V V VYV VY

Covid 19 Schutzmassnahmen. Die maximale Personenzahl darf die zum Zeitpunkt geltende
behdrdliche Personenzahl nicht Uberschreiten. Im Falle eines Look-down sind keine Kosten

geschuldet, wenn der Anlass nachgeholt wird.

GETRANKE vom Buffet sowie serviert & discretion.

Weisswein : Cuvée aus Steen, SUdafrika & Rotwein : Aulo Rosso, Italien

[] Weinoption: CH La Cbéte, Bonnes Terres AOC + CHF 4.40
[ ] Weinoption: CH Megger Cuvee blanche & Prosecco + CHF 5.40
X Auf Wunsch bitte ankreuzen.

>
» Luzerner Bio-Apfelsaft, Mineralwasser, SUssgetrdnke und lokales Bier.
>
>

SNACKS auf Buffet / Tisch und zum Teil serviert. ( StUckzahl fUr 100 Portionen / Personen )
. > 4 Apero- Canapés 264  Stick
‘F%‘{:‘?P 80 Gerducherter Lachs / 52 Tatar / 48 Schinken / 44 Salami / 28 Sellerie / 12 Kdse
i ,0[3(11
of » Knusperli vom Zanderfilet mit Sauce Tartar 200 Stick
,..n.\ »  Mini - FrGhlingsrollen ( vegetarisch ) mit sUsser Chilisauce 200  Stock
{’ 2 » GemuUsedip mit Coctail & Currysauce 15 Schalen
: > Grisini & Nussmischung Je 10 Gléser
Q Snacks Gluten-, Laktosefrei, Vegan oder sonstige Allergene + CHF 4 / Pers.
Quality.
OurPassion.| Separate Teller, wo persdnlich der entsprechenden Person serviert werden. Anzahl im Vorfeld mitteilen.
- bl Raum / Deckaufteilung bei Apero'sY
1
a Freiluftfbar im Oberdeck bis 20 Personen.
Udobl'l Bei 91 - 120 Personen Panoramadeck

Ganzes Oberdeck 121 — 200 Personen. Ab 200 bis 250 Personen das ganze Schiff
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WILHELM TELL

RESTAURANT ¢ BAR ¢ SCHIFF

KALTE HAPPCHEN ZUM APERO
Preis / pro Stiick

[ ] Amuse-bouche / V4 Apero-Canape (Bild ) ab 20 Stick 3.40
Jeweils immer in 4 er Einheiten ( 4/8/12 ... Stick )

o Schinken, o Salami, o K&se o Eier, o Sellerie o Thonmousse,

[] Tatar-Amouse Bouche ( Rind wie auch Vegetarisch ) | 3.60

[] Apero Plattli © Rauchwurst, Sbrinz, Oliven, Grisini 2-3 Personen | 15

[ ] Bruschetta ° Tomaten® Olivendl ° Zwiebeln ° Basilikum | 2.50
[ ] GemUsedip mit Curry- Coctailsauce ( 1 Schale fUr 4-6 Pers. ) | 11

[ ] Pommes Chips, SalznUssli, Salzstéingeli (pro Person) | 2.50

C)JARME SNACKS

[] Mini Frohlingsrollen 20 g, SUss-saure- Chili Sauce | 3
W [] Poulet- Satay- Spiessli mit Erdnusssauce | 5
L\R)

,,,,,, [ ] Zanderknusperli mit Sauce Tartar | 3

f;\ [ ] Krevette im Pankomantel 20 g, mit sUss- saure Chili-Sauce | 3.80
3 H

oder im Tempurateig ( Glutenfrei mit Reismehl )

ca [_] Falafel mit KichererbsenpUree und Humus | 4

OQl.lx:'ality.
T Erhadltlich in Einheiten
.o [ | K&sekUchlein 80 g (Stick 18 /36 /48 /72)| 5.50
BESE
0 [] Mini K&isekUchlein 15 g ( Einheit in 50 Stick ) 2.80
Udobl'U}
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Quality.
QOur Passion.

WILHELM TELL

RESTAURANT ¢ BAR ¢ SCHIFF

e ALS EINSTIEG  FLIEGENDE VORSPEISE -
Mindest Bestellmenge : 20 StUck pro Sorte

Hausgebeizter Lachs © Apfel-Meerrettich
Krevette mit Avocado, Mangogel
Datteln im Speckmantel auf Couscous
Fenchelsalat mit Ziegenkdase

Saisonales SUppchen

Melonenkaltschale

Preis / pro Stuck

*Schdlchen 6
*Schdlchen 6
*Schdlchen 5
*Schdlchen 5
Espressotasse 4

Espressotasse 5

Y| o= =
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WILHELM TELL

RESTAURANT ¢ BAR ¢ SCHIFF

C)JARME SNACKS

Als Ergénzung zum Hochzeitsapéro, wenn es mal ldnger geht.

Auf Warmhaltestation mit Selbstbedienung.

Portion
[ ] Pennette a rabiatta oder mit Pesto & Sbrinz 20
[ ] Alplermakkaronen mit Apfelmus 24
[ ] Vegi-Paelea 22
Mindestbestellmenge 20 Portionen pro Sorte.
MINI DESSERT Mindestens 20 StUck / Sorte
[ ] Panna Cotta mit Friichtecoulis 8
[ ] Schokoladenmousse 8
[ ] Stssmostcreme mit Schlagrahm 8.50
[_] Mini Cremschnitte 3
[ ] Profiterole / Windbeutel mit Vanillefullung 3.50

&
Cuide Blei . :
" Preise in CHF inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer,

,,m\ Sortiments- & Preisnderung sowie Produkteherkunft vorbehalten.

Quality.
QOur Passion.

7 (=T 1=—

Schiffrestaurant Wilhelm Tell AG Familie Eduard Raber vor Anker am Schweizerhofquai CH - 6006 Luzern
Tel. ++41 41 410 23 30 Fax ++ 41 414102329 wilhelmtell@schiffrestaurant.ch www.schiffrestaurant.ch

23 0104 Aperovorschlage.docx , Mérz 2013, Seite 5/ 6


mailto:wilhelmtell@schiffrestaurant.ch
http://www.schiffrestaurant.ch/

Gl Al

Quality.
QOur Passion.

&4

WILHELM TELL

RESTAURANT ¢ BAR ¢ SCHIFF

FLYING DINNER / APERO RICHE JUNI -SEPT

Angebot ist saisonal auf die Abendkarte angepasst.

Hausgebeizter Lachs ° Apfel-Meerrettich-Tatar ©
Tatar © CH-Rind © Garnituren

Datteln © Speckmantel © Cous cous

Blattsalat © Sbrinz © Schiffsdressing

Saisonales SUppchen in der Espressotasse

kKK

Zanderknusperli © Sauce Tartar

*Pouletspiessli °© Erdnusssauce

*Gemuse gebraten

*Kombiniert mit Pilzrisotto

sokok

SUssmostcreme ° Lebkuchenprdésmali © Rahm
Mini Cremschnitte

Vanille-Doppelrahmglace mit flissigen Schokoladenstreifen & Rahm

CHF 59 / Person

Gerne nehmen wir auch lhre persdnlichen Winsche zur Erweiterung entgegen.

Upgrade

[] + RindsfiletwUrfel 20g. mit Peperoni als Spiess auf Pilzrisotto  CHF 11 /St.
[ ] + Riesencrevette CHF 6

[ ] + Panna Cotta ° Fruchtcoulis CHF 8

Minimale Berechnungsgrundlage 30 Personen.

= Deckbereitstellung CHF 350.--

Schiffrestaurant Wilhelm Tell AG Familie Eduard Raber vor Anker am Schweizerhofquai CH - 6006 Luzern
Tel. ++41 41 410 23 30 Fax ++ 41 414102329 wilhelmtell@schiffrestaurant.ch www.schiffrestaurant.ch

23 0104 Aperovorschlége.docx , Médrz 2013, Seite 6 / 6


mailto:wilhelmtell@schiffrestaurant.ch
http://www.schiffrestaurant.ch/

